
THE CLASSIC SERIES
＜特定テロワールキュベのブレンドシリーズ＞

魅惑のポートフォリオ

≪ブリュット≫

・ﾌﾞﾘｭｯﾄ ﾚﾌｪﾗﾝｽ

≪プルミエ・クリュ≫

・ｴｸｽﾄﾗ･ﾌﾞﾘｭｯﾄ ﾌﾟﾙﾐｴ･ｸﾘｭ
・ｴｸｽﾄﾗ・ﾌﾞﾘｭｯﾄ ﾌﾟﾙﾐｴ・ｸﾘｭ・
ﾌﾞﾗﾝ･ﾄﾞ・ﾉﾜｰﾙ
・ﾛｾﾞ ﾌﾞﾘｭｯﾄ ﾌﾟﾙﾐｴ･ｸﾘｭ

≪グラン・クリュ≫

・ﾌﾞﾘｭｯﾄ･ﾅﾁｭｰﾙ ｸﾞﾗﾝ・ｸﾘｭ
・ﾌﾞﾘｭｯﾄ･ﾅﾁｭｰﾙ ｸﾞﾗﾝ･ｸﾘｭ
ﾌﾞﾗﾝ･ﾄﾞ・ﾌﾞﾗﾝ

・ﾌﾞﾘｭｯﾄ ｸﾞﾗﾝ・ｸﾘｭ ﾐﾚｼﾞﾒ 2008

THE VILLAGE SERIES
＜単一テロワールのトップキュベシリーズ＞

≪ｸﾞﾗﾝ･ｸﾘｭ≫
・ﾌﾞﾘｭｯﾄ･ﾅﾁｭｰﾙ ｸﾞﾗﾝ･ｸﾘｭ ﾌﾞﾗﾝ･ﾄﾞ･ﾌﾞﾗﾝ ﾙ･ﾒﾆﾙ・ｼｭｰﾙ･ｵｼﾞｪ
・ﾌﾞﾘｭｯﾄ･ﾅﾁｭｰﾙ ｸﾞﾗﾝ･ｸﾘｭ ﾌﾞﾗﾝ･ﾄﾞ･ﾌﾞﾗﾝ ｸﾗﾓﾝ
・ﾌﾞﾘｭｯﾄ･ﾅﾁｭｰﾙ ｸﾞﾗﾝ･ｸﾘｭ ﾌﾞﾗﾝ･ﾄﾞ･ﾌﾞﾗﾝ ｼｭｲｲ
・ﾌﾞﾘｭｯﾄ･ﾅﾁｭｰﾙ ｸﾞﾗﾝ･ｸﾘｭ ｳﾞｪﾙｽﾞﾈ

ｴﾚｶﾞﾝﾄ＆ﾃﾞﾘｶｼｰ

際立つ優雅さ＆複雑さ

高品質のプルミエ・クリュとグラン・クリュのブドウの一番搾りのみを使用しているので、

アイテムによってはドザージュの必要がなくブリュット・ナチュール（ノンドゼ）のシャンパン

もご提供しております。

ヴィラージュシリーズはグランクリュの17の村の内最高の4つ村を選び、その村の中でも地形に
こだわりより良質のブドウが採れる区画のブドウを4年以上瓶内2次醗酵させて造っています。

ヴィラージュシリーズはロンバールでのみお楽しみいただけるプレミアムなシャンパンです。

TANAGRA SERIES
<愛好家の為の G.Cru. ｼｬﾝﾊﾟﾝ タナグラ＞

タナグラはロンバールの職人技術を集結して造られたプレスティージュ
シャンパンです。専用ボトルで5年から8年熟成させ、澱抜きからラベル貼
まですべて手作業で造られています。タナグラは年間2000本、タナグラロ
ゼは年間900本限定の希少価値のある本物のプレスティージュシャンパン



クラシックシリーズ(白ラベル)

Champagne LOMBARD 
Brut Reference 

Champagne LOMBARD 
Brut Nature Grand Cru
Blanc de Noirs

Champagne LOMBARD  
Brut Nature Grand Cru 

Champagne LOMBARD 
Brut Nture
Grand Cru Millésimé 2009

<セパージュ>
シャルドネ ２５％
ピノ・ノワール４０％
ピノ・ムニエ ３５％
ドザージュ
７ｇ/Ｌ

参考上代5000円

<セパージュ>
シャルドネ ４０％
ピノ・ノワール４０％
ピノ・ムニエ ２０％
ドザージュ４g/Ｌ
３年瓶内熟成

参考上代 5500円

<セパージュ>
シャルドネ ８０％
Côte des Blancs
ピノ・ノワール２０％
Montagne de Reims
ドザージュ
７ｇ/Ｌ
約５年瓶内熟成

参考上代8000円

高品質のプルミエ・クリュとグラン・クリュのブドウの一番搾りのみを使用しているので、

アイテムによってはドサージュの必要がなくブリュット・ナチュール（ノンドゼ）のシャンパン

もご提供しております。

Champagne LOMBARD 
Brut Rose Premier Cru 

Champagne LOMBARD 
Extra Brut Premier Cru 

<セパージュ>
シャルドネ ５０％
ピノ・ノワール４０％
ヴェルズネのG/Cru.
の赤ワイン１０％
ドザージュ４g/Ｌ
３年瓶内熟成

参考上代７０00円

<セパージュ>
ピノ・ノワール１００％
ドザージュ４g/Ｌ

４０％は６ヶ月の樽
熟成、唯一のコル
ク栓熟成
３６～４８ヶ月熟成

参考上代6500円

<セパージュ>
シャルドネ ５０％
ピノ・ノワール５０％
ドザージュ０ｇ/Ｌ

参考上代 ７000円

<セパージュ＞
１００％シャルドネ
（５０％ ル・メニル
・シュール・オジェ
（非マロラクティッ
ク発酵）
25％ シュイイ
15％ アヴィーズ
10％ クラモン）
ドサージュ０ｇ/L

参考上代７５００円

Champagne LOMBARD 
Extra Brut Premier Cru
Blanc de Noirs



ヴィラージュシリーズ(黒ラベル)＆タナグラシリーズ

ヴィラージュシリーズはグランクリュの17の村の内最高の4つ村を選び、その村の中でも地形にこだ
わりより良質のブドウの穫れる区画のブドウを4年以上瓶内2次醗酵させて造っています。ヴィラー
ジュシリーズはロンバールでのみお楽しみいただけるプレミアムなシャンパンです。

Champagne LOMBARD 
Brut Nature Grand Cru 
Verzenay
＜ヴェルズネ＞

＜セパージュ＞
シャルドネ ２０％
Côte des Blancs
ピノ・ノワール８０％
Montagne de Reims
ドザージュ
０ｇ/Ｌ
約４年瓶内熟成
参考上代 10000円

ChampagneLOMBARD 
Brut Nature Grand Cru 
Le Mesnil sur Oger
＜ル・メニル・シュール・オジェ＞

＜セパージュ＞
シャルドネ １００％
Côte des Blancs
ドザージュ
０ｇ/Ｌ
瓶内熟成４年

参考上代10000円

Champagne LOMBARD 
Brut Nature Grand Cru 
Chouilly
＜シュイイ＞

＜セパージュ＞
シャルドネ １００％
Côte des Blancs
ドザージュ
０ｇ/Ｌ
瓶内熟成５年

参考上代10000円

Champagne LOMBARD 
Brut Nature Grand Cru 
Cramant 
＜クラマン＞

＜セパージュ＞
シャルドネ １００％
Côte des Blancs
ドザージュ
０ｇ/Ｌ
瓶内熟成４年
参考上代10000円

タナグラはロンバールの職人技術を集結して造られたプレティージュ
シャンパンです。専用ボトルで5年から8年熟成させ、澱抜きからラベ
ル貼まですべて手作業で造られています。タナグラは年間2000本、
タナグラロゼは年間900本限定の希少価値のある本物のプレスティー
ジュシャンパンです。

タナグラシリーズ

＜セパージュ＞
シャルドネ ８０％
- 50% Le Mesnil su Oger
- 30% Chouilly
ピノ・ノワール２０％
Verzenay
ドザージュ ０ｇ/Ｌ
年間生産 2000本
参考上代14000円

Champagne TANAGRA
Brut Nature Grand Cru

＜セパージュ＞
ピノ・ノワール １００％
1Montagne de Reims
- Verzenay
( vinifié en Rosé de 
Saignée )
ドザージュ
2.5ｇ/Ｌ
年間生産 900本
参考上代15000円

Champagne TANAGRA
Rosé Extra Brut Grand Cru


