
カンティーネ・ラヴォラータ
アンフィシア ヴィヴァーチェ ビアンコ

Anfisia Vivace（アンフィシア・ヴィヴァーチェ）は、既成概念を打ち破るために生まれた躍動感あふれるシリーズです。
この白ワインは太陽のような明るいキャラクターを持ち、口に含むと爽やかで心弾む風味が広がります。

産地：イタリア、カラブリア州

品種：グアルダヴァッレ、マルヴァジーア、アンソニカ

格付け
IGTカラブリア

土壌
石灰質粘土土壌

収穫
8月中旬〜9月中旬にかけて、完全手摘みによる収穫

醸造
低温での醸造後、マルティノッティ(シャルマ)方式によるステンレスタンク
内での微発泡仕上げ（温度管理あり）

テイスティングコメント
色合い：ストローイエローの色調で、クリスタルのように澄んでおり、わずか
に発泡感がある。粘性は中程度。

香り：力強く、複雑で洗練されたアロマ。アカシアの花や、リンゴ、シャキッと
した洋ナシ、シトロン、パイナップルなどの果実の香りに加え、ミネラル感や
ハーブのニュアンスも感じられる。

味わい：ライでほどよい温かみと柔らかさ。フレッシュで軽やかな発泡感が
あり、心地よい塩味。ボディは中程度でバランスが取れている。

余韻：味わいは力強く、余韻は長く、繊細で調和が取れており、個性が際
立っている。

提供温度：6～8度
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希望小売価格：1,500円(税抜)

JAN：4995205522562

■

熟成
ステンレススチールタンクにて熟成

■ 瓶詰め
マイクロフィルター濾過後、低温・等圧充填で瓶詰め。

アルコール度数：11.5％
酸度：7g/L (酒石酸換算) ※白ワインでは中程度の酸度

★

ブドウ畑
イオニア海を望むカラブリア州南部、標高約300〜350メートルの畑
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