
ドメーヌ・トルイエ
プイィ・フュイッセ プルミエ・クリュ

プイィ

プイィの集落の中心部に位置する古木の区画から生まれた、ハイエンドのキュヴェ。石灰
質粘土土壌に由来するこのワインは、力強く複雑なアロマのパレットを持ちます。

2018年の収穫より、HVE（環境価値重視認証）レベル3を取得。

産地：ブルゴーニュ、マコネ地区

１００％ シャルドネ

アペラシオン
プイィ・フュイッセ プルミエ・クリュ プイィ

土壌
石灰質粘土

栽培面積
0.9ヘクタール

平均樹齢
80年以上

収穫方法
手摘み

醸造
100%フレンチオーク樽使用（うち50%は新樽）、亜硫酸無
添加で醸造

熟成
樽内で澱とともに1年間、その後ステンレスタンクで6ヶ月間
熟成

テイスティングコメント
開いた香りはフレッシュな樽香とミントのニュアンスがあり、
味わいは複雑で丸みがあり、バランスのとれた仕上がり。
フィニッシュには爽やかさが残ります。
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希望小売価格：6,200円(税抜)

JAN：4995205527451
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