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Olivier Tricon
Producteur, récoltant et négociant & Chablis.



LE PLUS BEAU DES METIERS
% e Dk 2

Qu'est ce qu'un homme heureux ? Celui qui donne du bonheur a un grand nombre d'autres.
Voila pourquoi Olivier Tricon l'affirme avec conviction : il exerce «le plus beau métier du monde». Ce
bonheur présente les reflets dorés d'un chablis & maturité dans un verre au Japon, en Angleterre,
en France... Il captive le nez et délie les langues. Cest ce qui fait courir Olivier Tricon des rangs de
vignes de sa terre natale de Chablis aux grandes capitales du monde entier. En passant, bien-sir, par
les caves ou naissent les arémes et les saveurs de ses terroirs inimitables. Le vigneron ne compte ni
ses heures, ni son énergie. Il demande le meilleur & son équipe, il exige la quintessence de ses vignes.

Tout cela pour partager un moment inoubliable autour d'un grand vin blanc de Chablis signé Olivier
Tricon. Un moment d'intense bonheur...



CHABLIS : LE VIN BLANC SEC PAR EXCELLENCE
¥ 7Y cEEL-EnaY A

Un cépage, le Chardonnay. Une couleur de
vindblanc. Cette apparente simplicité recéle toute
elégance, la pureté et la minéralité des vins de Chabilis.
Leur succés planétaire est d'abord un don de la
nature. Il y a plus de 150 millions d'années, une
roche calcaire spécifique a sédimenté ici. Elle est
reconnaissable a ses petites huitres fossilisées. Les
géologues les appellent Exogyra virgula.

Plus tard, sur ce vignoble aux origines antiques, se sont
succédé des hommes laborieux, moines ou simples
paysans. Sélectionnant le meilleur cépage, inventant
des techniques de culture d'excellence, ils ont appris a
dompter des sols et un climat parfois rude.

Millésime aprés millésime, ils ont aussi repéré les
terroirs les plus aptes & donner de grands vins. Une
hiérarchie & quatre niveaux en découle :

Petit-Chablis ; Chablis ; Chablis 1*" cru ; Chablis grand cru.
Le domaine de Vauroux jouit du privilege de cultiver
des vignes dans chacun de ces quatre niveaux
d'appellation.
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DOMAINE DE VAUROUX, UN SUCCES FAMILIAL
RA—=X « K« U7 /b—: —ROKY)

L'histoire du domaine de Vauroux se confond avec celui du renouveau du vignoble chablisien,
tamé dans les années 1970.

“Pierre Tricon, le pére d'Olivier et Claude, son oncle, plantent leurs premiéres vignes en 1972.
lls acquiérent par la suite de multiples parcelles pour finalement donner naissance & un domaine
constitué de 13 hectares d'un seul tenant. Une situation exceptionnelle en Bourgogne !

La ferme de Vauroux, située sur les hauteurs de Chablis, se consacre alors essentiellement au travail
de la vigne.
Vauroux, Tricon, ces deux noms vont pouvoir entamer leur tour du monde...
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Claude Tricon

OLIVIER TRICON
UN HOMME D"ACTION ET DE CONVICTION

Entreprenant, indépendant, énergique... Les clefs de la réussite d'Olivier Tricon

pglrfaient se résumer a ces quelques mots. Il est homme a aller de I'avant. Son go(t pour la

buverte d'autres cultures, sa facilité & entrer en contact avec des personnalités venues
d'autres horizons, la force de ses convictions... Voila le portrait d'un infatigable entrepreneur,
d’'un meneur d’hommes.
En béatisseur, il sait qu'un édifice stable ne se construit que sur de solides fondations. De ses
débuts, comme simple ouvrier viticole dans l'exploitation de son pére, il garde un profond
respect pour les générations qui l'ont précédé.
Il a aussi trés tot pris son indépendance. Aprés sétre imaginé, un temps, parcourir les océans
comme marin, Olivier Tricon a été rattrapé par ses racines bourguignonnes. Ses études de
viticulture et d'cenologie l'ont conduit dans différents vignobles francais (Céte de Beaune,
Chéateauneuf-du-Pape, Madiran, etc.). Il a aussi exercé comme courtier, avant de fonder son
propre négoce sous le nom Maison Tricon.
En 1998, il rachéte le domaine de Vauroux, poursuivant le développement de l'exploitation.
Celui-ci sétend aujourd’hui sur 46 hectares et compte a sa gamme quelques-uns des terroirs
les plus fameux du Chablisien : le grand cru Bougros, les premiers crus Montée de Tonnerre
ou Montmains. Olivier Tricon sest entouré d'une vingtaine de jeunes collaborateurs.
Solidement enraciné & Chablis, mais en permanence dans |'action, le vigneron envisage
I'avenir comme une nouvelle aventure.
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DE LA VIGNE A LA CAVE

Les vins du Domaine de Vauroux sont le fruit de la rencontre entre un terroir
‘exception et un savoir-faire ancestral, toujours en mouvement.
Le terroir : c'est le fameux vignoble de Chablis. Les vignes s'y épanouissent sur des coteaux
exposés au sud-est et au sud-ouest, inclinaisons idéales pour faire mrir les raisins. Elles
se dorent a la lumiére douce et bienfaitrice du mois de septembre qui caractérise bien
souvent le climat de ce coin septentrional de la Bourgogne.

Dans le méme temps, les ceps puisent
leur énergie minérale dans les marnes
calcaires. La roche kimméridgienne
apporte ce caractére cristallin, pur, des

grands vins de Chablis.

Le chardonnay, cépage bourguignon
par excellence, traduit avec fidélité
les nuances de toutes les parcelles du
domaine.

Pour donner la mesure la plus fidéle de
cette expression inimitable, le domaine
de Vauroux entretient jalousement son
savoir-faire. Une tradition réinventée &
chaque millésime.
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Une de nos vignes au printemps : «les Pargues»
- bOFAEMDO— L« VT | OFEORE




L'équipe du domaine prend soin du vignoble selon les principes de la viticulture
. I/ . . 14 . I’ I o
raisonnée. Elle intervient seulement en cas de nécessité et dans le respect des équilibres
naturels.

La récolte s'opére a maturité optimale. Les raisins sont conduits au chai et triés dans le plus
grand respect pour en préserver le potentiel aromatique et gustatif.

Un pressurage délicat des grappes permet d'extraire le meilleur du fruit. Les fermentations
se déroulent en grande majorité en cuves inox (seules certaines cuvées sont vinifiées en
fOts de chéne). Lobjectif d'Olivier Tricon est de garantir la plus grande élégance aromatique
a ses vins. Les rythmes propres a chacun deux sont respectés pour développer les
caractéristiques d'un futur grand chablis a la fois pur, minéral mais aussi structuré.

Olivier Tricon sest doté au fil des années d'un outil de travail fonctionnel et moderne.
Depuis les vendanges jusqu’a la mise en bouteille, une hygiéne draconienne est observée
pour assurer la plus grande précision gustative a chaque cuvée.
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DU «PETIT» AU GRAND
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Avec 46 hectares, Olivier Tricon dispose d'une large gamme de vins de Chablis. Elle sétend
du Petit-Chablis, jusqu’au Grand Cru. En 2001, Olivier Tricon a repris 6,5 hectares en appellation
Bourgogne Chardonnay pour compléter son offre. Ses vignes sont situées sur des terroirs trés bien
exposés sur la commune de Tonnerre, & une quinzaine de kilométres de Chablis.

Bourgogne : cest un vin blanc léger, de couleur or blanc a reflets verts. Ses parfums frais rappellent
le raisin. Il laisse une persistance aromatique agréable, d'une belle finesse et floral au nez.

Petit Chablis : Sa robe or vert et son bouquet minéral sont typiques de ce vin, dont le fruit tient un
role important. Il est trés agréable de par sa vivacité et trés désaltérant.

Chablis : Sa robe limpide avec des senteurs d'amandes et de silex développe des notes fruitées et
florales. Le mélange du gras et de la fraicheur, dus a l'acidité, en fait un vin élégant.

DOMAINE de VAURIER
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hablis premier cru Montmains : Aromes de pomme verte, fleurs blanches. Ce vin gras et

apiple, ol fruits murs et fruits secs se cotoient avec élégance, présente une bonne longueur et des
mes intenses, toastés beurrés.

ablis Premier cru Montée de Tonnerre : Vin brillant, minéral et franc en bouche. Bien que
discret au nez, le gras est important et la complexité suffisante. Sa souplesse et sa fraicheur sallient
harmonieusement a un bouquet d’agrumes chaud et puissant.

Chablis Grand cru Bougros : Robe brillante or clair. Bouquet trés explosif tant au nez qu'en bouche.
Corps souple, gras, frais et fruité. Un vin roche, rond et flatteur avec une grande persistance
aromatique qui caractérise si bien les Chablis Grands Crus.

Gréce a sa grande connaissance du vignoble chablisien et aux nombreux contacts qu'il a noués
avec ses confréres vignerons, Olivier Tricon a aussi développé une activité de négoce. Il achéte, le
plus souvent, des jus de raisin qu'il vinifie et éléve dans ses propres chais. Cette activité permet de
compléter la gamme du domaine des Vauroux et de faire profiter d'une plus large palette de terroirs
chablisiens a ses clients.

&uwm@ ), RALTERELFVELRT L

V7Y e 3 1&)1~%/?/ FOAZ
A= AT &U%/*T RELRE, AF— F—A L

W/W’WﬁﬁAL\lum IRRIZIEN A £ 9|
D7 HTHET,
V7Y c INIZI Y2 cFUT e R bR=V: EBETHLT-GH,
W, B ZFEEZRNRG, OIRELEERRD > TEME®RADH Y £9, F0
N, MEROEFY « NEI EN—F=—2RBTTVET,
V7Y o G VaT—=Tu  EEXOHLIHLINEB, FVLHEDbDWIoxh L TE
T, BEEVIEROENKERLDY, »OT7 by v a&IN—T4—, VX 7VDT77)ab
LB X 72 “ﬁ<ﬂ#%mum&bmﬁhb%hﬁk %Uﬁﬁ<%<747T¢:
/J\fJ)kb\“) TAVEMAPRIIL TWAZL, Uyman iR ICR N a Ry g
FROTWAZ oAV sz s N aydxad vy vyEHERLHE fthFKAMKg“ﬁ
%ﬁ%ﬁbﬂf BT A F U —THEE - W&Téyx/AkT Zﬂ/f/IW”Ao\}X~
} s T N—=DTA T T EMOTT TR, Y%7 VDT T = VERILS BERKRIZBE
HEoRyE L,

37 ) —THHERKED
SN 720 b BT

oY /7

LFX

21



N
PR [




LA GEOLOGIE
SEE

—
= -'//' e
SRR

(s ;

e A P et
J e S
T 3/ 22 "g.f;f;

T e
b
Stest it

e

2272

; T et
A
 siieizs s 2igesr i
f s S
e :’fgf"fzgf/'ﬁ':fgf
, -
Y3y et -
oSl
A e ey
L A
: e e
2e: o,ﬁ,'of g,
o52e2; 5 -
e M 222
A e T e Fozie
S firtir et
Pt e A i ,'4&)4&;,0,,'&0
e : el Calcaires 1S er e
T . ertsestes Farrestes:
iz =2 2 e ozttt
P e A % 7 Foscsie 2%
45 > i e e A
RS aane > - - RS R e Tt RS0, e Tt
e R et r - sea e / 2222
e I e -~ e e L
B 27 Gy
£ . Leatresss
S "
3P ]
AR,
% 4 S L L
. 25 o s B T e S eeTe ST ea P e,
R : e e e e S A e
A St e s 22255
s -
2

e

725 Al L teinrize

2eTsessze eSzassaieeas.
£o2055% Tipmapbeciel . Alternance
Soraseale, A
oegzzeze 2

erre:
- et etas e
2ozttt Rt e it s Mames =i
Pty LI ee02e0s 2222222
it Sgoiiariezes 22227
A R G rans: iy
2eSEs, e E ATt LT calcaires argileux
A A Lt SO es e

Le kimmeridgien se définit en alternance de couches de calcaire trés compactes, trés dures et de
marnes argileuses p[us tendres Yenfermant des organismes marins fossihsés (coqut“ages).
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L'EQUIPE, UN ESPRIT DE FAMILLE
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Jeunesse, réactivité, technicité... Olivier Tricon sest entouré des meilleures
pétences. Il ne perd jamais une occasion de mettre en avant les femmes et les hommes
i composent son équipe. lIs sont une vingtaine dont beaucoup ont moins de 30 ans.

a femme Valérie, petite fille de vigneron, seconde Olivier & la direction du domaine. Elle
I'a accompagné dans son travail et ses projets de développement depuis plus de 25 ans.
Un esprit familial qui perdure. Chacun des collaborateurs de la maison est fortement
impliqué dans la vie et la bonne marche de la maison.

Olivier Tricon se concoit en chef dorchestre : il coordonne au mieux les compétences.
Chacun exécute sa partition mais se sent libre d'apporter sa sensibilité et sa créativité au
service de 'lharmonie de l'ensemble.
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CHABLIS

(& gauche) Le carpaccio de coquilles saint-jacques et
saumon fumé & Chuile dlive de Nyons.
Accompagné d'un Chablis premier cru Montmains -
Domaine de Vauroux

(ci-contre) Les gambas rouges bio de Madagascar
sur un riz noir & lencre de seiche & la clémentine
corse, huile dolive d'lbiza et pimenton.

Accompagnées d’un Chablis - Domaine de Vauroux

Le Jardin Gowrmand : Pierre
Boussereau

Patissier de formation et passionné de cuisine depuis sa
plus tendre enfance, Pierre Boussereau a créé Le Jardin
Gourmand & Auxerre en1980. Un bel établissement qui
vous oﬁfre un accueil pa}faitement orchestré par Olivier
Laplaine qui assure un service remarquable et soigné.
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(& droite) Emiette de lapin, gelée au Chablis,
condiments et chou rouge & lhuile de noisette.
Accompagné d'un Chablis Vieilles Vignes Domaine
de Vauroux.

(ci-contre) Rosace de homard, guacamo[e de ﬁ'uits
au curry.

Accompagnée dun Chablis 1er cru Montmains -
Maison Olivier Tricon

Le Bourgogne : Eric Gallet

Son restaurant « Le Bourgogne », ouvert en 2007 a Awxerre,
est une référence, dansun sty[e contemporain et Vaﬁné. Ce
chef talentueux est exigeant sur a qua[ité des pvoduits et
privi[égie les producteurs locawx pour réaliser une cuisine
inventive avec une touche de modernité.
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TOURNE VERS LE MONDE

En homme de rencontres, de curiosité et de partage, Olivier Tricon est tourné vers
lesfmonde. Dans toutes ses dimensions... A pied, en train, en avion ou méme a cheval tous
les moyens lui sont bons pour partir & 'aventure et ajouter de nouvelles rencontres. Olivier
Tricon saisit volontiers le temps d'une randonnée pour s'imprégner d’un lieu, d'une culture.
«Ce sont des moments qui facilitent le contact avec les gens», explique le vigneron.

Les marchés et les grands salons internationaux (Vinexpo, ProWein, etc.) figurent aussi sur
son carnet de route.

Logiquement, la maison Tricon est largement présente a |'étranger. Prés de 8 bouteilles sur
10 sont exportées. Le domaine a connu une demande croissante de la clientéle étrangére
ces derniéres années.

En Russie, en Allemagne, dans les pays scandinaves, en Chine et plus encore au Japon, les
vins signés par Olivier Tricon sont dégustés et appréciés.

Le vigneron chablisien a tissé des liens particulierement forts avec le pays du Soleil Levant.
Par son raffinement, la longue et grande tradition culinaire japonaise s'associe a merveille
avec les vins de Chablis. En passionné de la culture nipponne, Olivier Tricon s’y rend trés
réguliérement.
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ENTREZ DANS LE CERCLE
W7 N A

Vous avez certainement remarqué notre
go. Sur une bouteille, un carton, un document
administratif, il signe les vins d'Olivier Tricon. On
pourrait croire & un simple motif inspiré de ceux qui
ornent les batiments gothiques. Mais il est bien plus.
Regardez de plus pres, il symbolise cing hommes,
vus de dessus, bras ouverts et liés les uns aux autres
par un verre.. Cing, nombre de I'harmonie et de
I'equilibre. Cing comme autant de continents, les
doigts de la main. Comme nos cinq sens aussi.

Le vin, celui de Chablis tout particulierement, est
avant tout un vecteur de partage et de convivialité.
Un bienfait pour 'homme quelle que soit sa culture.
Toute I'Ame insufflée par Olivier Tricon dans chacune

de ses cuvées se résume a cette prouesse graphique.
Elle matérialise prés de 35 ans de travail et daction.
Toutes les clés de la réussite du domaine sont
maintenant entre vos mains. Ce cercle-la n'est pas
fermé. Il ne tient qu'a vous d'y entrer ou de Iélargir...
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LOCALISATION
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AUXERRE DIjON
-
BOURGOGNE 3
CHALON
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PERPI GNAN.
BASTIA

AJACCIO

Coordonnées GPS : N 47° 47° 6158 / E 3° 48° 8.262
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Avec nos remerciements pour leur collaboration a Eric Gallet, Chef du restaurant « Le Bourgogne »,
et & Olivier Laplaine et le Chef Pierre Boussereau du « Jardin Gourmand » & Auxerre.
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Coordination : Elise Martin Avec toute I'¢quipe de la Maison Tricon - Rédaction : Laurent Gotti
Traduction (japonais) : Yukiko KUMATA REH A 7 1
Photographies : Jean-Christophe Petit et Marie-George Stavelot
[llustrations : Sébastien Dieu
Conception graphique : Philoméne Petitjean (Intentions Graphiques)
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SCEA Domaine de Vauroux / SARL Maison Tricon
Route d’Avallon
89800 CHABLIS - FRANCE

Tel. : 0033.(0)3.86.4210.37
Fax : 0033.(0)3.86.42.49.13
Mél : maison.tricon@gmail.com



