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Appellation village d’origine contrôlée depuis 1987. 

栽培面積：3.5 ヘクタール（5 つの区画） 

区画ごとの樹齢：Ouzeloy（0.5 ヘクタール）：35 年 

        Etalles（1 ヘクタール）：55 年 

        Echezots（0.5 ヘクタール）：50 年 

        他：Longeroies と Clos du Roy：40 年以下 



          内 15％は Champy でブドウを購入（収穫からワインの醸造は自社） 

         

ブドウ品種：ピノ・ノワール 

畑の位置：東向き、丘の下部。 

土壌：小石の混ざった沖積土で水捌けが良い。 

畑について：2003 年よりオーガニック栽培も行っています。2008 年よりオーガニック認

証を取得しました。Ouzeloys と Echezots の区画では、コルドン式（コルドン・

ドゥ・ロワイヤ：コルドン 1 本で低い高さのワイヤーに仕立てる方法）で樹を

仕立てています。春の間、剪定および土壌のメンテナンスを行い、有機堆肥を

使用。 

醸造：ヴィンテージ 2017 年について 

- 15 ㎏の小さな箱で収穫。 

- 2 種類の発酵槽に分ける。 

- 75％を除梗。 

- 温度管理された発酵槽で 18 日間発酵。 

- ルモンタージュ 

- 圧搾 

熟成：1/2 トノー（1 トノー＝500L）の樽（15％は新樽を使用）で 12 カ月熟成後、3 カ月

間コンクリート製の発酵槽で熟成。濾過後ボトリングを行います。 

 

 

「Cuvées Rondes」とは、個性や特徴が異なり、生産地が異なるワインが補い合い、それぞ

れのテロワールを上手く表現しながら複雑味のある調和の取れたワインを意味します。 

「キュヴェ サン チュルバン」の名前の由来は、約 400 年前に破壊された修道院の跡地を、

フルニエ社のシンボルとしたことから始まります。 

醸造と熟成による味わいと、ブドウ本来のフレッシュな果実味を合わせ持ち、テロワールが

見事に表現された上品なワインに仕上がっており、フランスの家庭料理と良く合います。 

 

2017 年の製造本数：23,000 本 

 

受賞歴： 

1984 : Tasteviné.  

1986 : Cité au guide Hachette 1990.  

2002 : 8/10 au guide Gerbelle et Maurange des vins à petits prix.  

2004 : Cité au guide Hachette 2007, médaille d’argent au concours des Grands Vins de France à Ma con 

2006, 15/20 au guide Gerbelle et Maurange des vins à petits prix.  



2007 : 16/20 dans le guide Bettane&Desseauve 2010  

2008 : 14,5/20 dans la RVF, 15/20 dans Bourgogne Aujourd’hui  

2009 : Sélection Parker des vins de France, 15/20 dans le Guide des Meilleurs Vins à moins de 20 €,16/20 

dans Bourgogne Aujourd’hui  

2010 : 15/20 dans le Guide des Meilleurs Vins à moins de 20 €  

2011: Coup de Coeur au Guide Hachette 2014 

 

 

 

 

 


