
輸入元：東亜商事㈱ 

ドメーヌ・デュブルイユ・フォンテーヌ 

Bourgogne Notre-Dame de Bonne Esperance  

ブルゴーニュ  

ノートル-ダム・ド・ボンヌ・エスぺランス 

 

 

品種構成 : ピノ・ノワール  

作付面積 :  2 ha 00 

平均樹齢 :  35 年 

収穫 :   手摘み 

醸造方法 : 発酵は温度調節機能付きの開放式ステンレス 

タンクでの伝統的醸造法。日に 2度の 

ピジャージュを実施。キュヴェゾンは 14日間。 

除梗は 100%。 

熟成方法 :  50％はオーク樽にて 1年間、もう 50％は 

ステンレスタンクにて実施。 

 

サービス温度 : 16～17°C 

テイスティング : 輝きのある色合い。赤い果実の良い香り。 

肉付きの良い、しなやかでフルーティな 

ワイン。若いうちに楽しむタイプ。 

 

熟成・飲み頃 : 3～4年の熟成も可能。 

 

年間生産本数 :  10,000 本 

 

 

 

参考上代 2,800円(税別) 


