
革新と伝統が生み出した感動の一滴
～200年の歴史  6世代に渡り受け継がれた技術と情熱～

チリ・サスティナブル認証 ＆ ヴィーガン認証を取得

200年の歴史を誇る「ヴィーニャ・ラ・ローサ」は、6世代に渡り受け継がれたワインへの

技術と情熱をもって、今、環境への配慮を一層深めたワイン作りに挑んでいます。

チリサスティナブル認証とヴィーガン認証を取得したワインは、自然との共生を大切にし、

持続可能な方法で生産されています。

国／地域：チリ／カチャポアルヴァレー
葡萄品種：シャルドネ100％
規格：750ml／12
JANコード：4995205534688

国／地域：チリ／カチャポアルヴァレー
葡萄品種：カベルネソーヴィニヨン100%
規格：750ml／12
JANコード：4995205534701

国／地域：チリ／カチャポアルヴァレー
葡萄品種：カルメネール100%
規格：750ml／12
JANコード：4995205534695

La Capitana
Chardonnay
GRAN RESERVA

ラ・キャピターナ

La Capitana
Cabernet Sauvignion
GRAN RESERVA

シャルドネ

グラン・レセルバ

強烈でエレガントなシャルドネ

GRAN RESERVA（グラン・レセルバ）とは・・・

チリワインの規定では、法定最低アルコール度数１１．５％よりも《１％》以上高く、独自の香り味わいがあるもの。さらに樽熟成である事と定められています。

豊かなアロマ・繊細なカベルネ

ラ・キャピターナ

グラン・レセルバ

カベルネ・ソーヴィニヨン

La Capitana
Carmenere
GRAN RESERVA

香り高く濃厚なカルメネール

このワインはフレンチオークで9ヶ月
間熟成されます。

プラム、タバコの葉、黒胡椒、コー
ヒー豆の香りが豊富な、強烈で香り
高いワイン。
口の中で、その包み込むような質感
は、強い味わいと程よいボディを持
つ風味で満たされ、長い余韻を持つ
美味しく多用途なワインです。

ラ・キャピターナ

カルメネール

グラン・レセルバ

50%はフレンチオークの樽で6ヶ月
間発酵・熟成され、50%はステンレ
スタンクで発酵し、6ヶ月間澱と共に
置かれます。

オレンジの皮を想わせるシトラスの
風味、ジャスミンの香りや桃やパイ
ナップルなどの果物の香り。フレッ
シュな果実味が口いっぱいに広がり、
スモークしたヘーゼルナッツの風味
が余韻を残します。

このワインはフレンチオークで9ヶ月間
熟成されます。

上品で、熟したカシス、チェリー、ス
パイス、チョコレート、バニラのニュ
アンスが強いベリーのアロマ。豊かで
滑らかで、果実が詰まったワインです。
ジューシーな口当たり、まろやかでシ
ルキーなテクスチャーと繊細なタンニ
ンがあります。柔らかく、長く、ク
リーンなフィニッシュです。

La Capitana（ラ・キャピターナ）という名前は、ワイナリーの誇りであり、シンボルでもある最も高い

ヤシの木の名前が由来です。ラ・キャピターナシリーズは、様々なワインコンクールや専門誌で評価され、

各葡萄品種に最適なテロワールを探求してきたヴィーニャ・ラ・ローサ社の代表的なブランドです。
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