
① 参考小売価格：¥2,900 ② 参考小売価格： ¥2,500

(ｱｯｼ ｭﾌ ﾙ゙ ｯｸ） 希望卸価格： (ｱｯｼ ｭﾌ ﾙ゙ ｯｸ） 希望卸価格：

96ポイントブドウ品種 95ポイントブドウ品種

95ポイント 95ポイント　ｾﾐﾖﾝ100%

14.4度 14.1度

商品ｺﾒﾝﾄ 商品ｺﾒﾝﾄ

③ Ashburook 参考小売価格：¥2,500 ④ 参考小売価格： ¥2,800
(ｱｯｼ ｭﾌ ﾙ゙ ｯｸ） 希望卸価格： (ｱｯｼ ｭﾌ ﾙ゙ ｯｸ） 希望卸価格：

93ポイントブドウ品種 93ポイントブドウ品種

95ポイント

14.4度 14.7度

商品ｺﾒﾝﾄ 商品ｺﾒﾝﾄ

⑤ Ashburook 参考小売価格：¥2,800 ⑥ Ashburook 参考小売価格： ¥2,500

(ｱｯｼ ｭﾌ ﾙ゙ ｯｸ） 希望卸価格： (ｱｯｼ ｭﾌ ﾙ゙ ｯｸ） 希望卸価格：

93ポイントブドウ品種 ★★★★ 90ポイントブドウ品種

94ポイント

14.4度

商品ｺﾒﾝﾄ 商品ｺﾒﾝﾄ
冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧
搾を行う。発酵は白ﾜｲﾝ同様に
約4週間温度調節ｼｽﾃﾑ付ｽﾃﾝﾚ
ｽﾀﾝｸで自然酵母を使用して行
う。2年間、ﾌﾗﾝｽ産の新ｵｰ ｸ樽と
5年樽を合わせて使用して熟成
後、更に2年間ﾋ ﾝ゙熟成を行った
後出荷されます。ｽﾊ ｲ゚ｼ ｰかつﾍﾞ
ﾘｰ系ﾌﾙ ｰ ﾂの複雑な香り。強いﾌ
ﾚｰ ｳ ｧ゙ｰとﾀﾝﾆﾝは熟成後のﾃｲｽﾄ
に大きな期待を抱かせる。ｱｯｼ ｭ
ﾌ ﾙ゙ ｯｸのﾜｲﾝの中で最も力を注ぐ
逸品です。

冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧搾を
行う。発酵は約4週間温度調節ｼｽﾃﾑ
付ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで自然酵母を使用して
行う。4週間丁寧にｵﾘ挽きをしながら
熟成させたﾜｲﾝは、清澄なｸ ﾘ゙ｰ ﾝ、ﾊ ﾟ
ﾜﾌﾙな南洋植物の香り、鋭い切れ味
のｸﾘｽﾋﾟー 感と酸味が特徴。これらの
全ての要素の絶妙なﾊ ﾗ゙ﾝｽを楽しめ
ます。ﾏｰ ｶ ﾚ゙ｯﾄﾘﾊ ﾞー で最初にﾘｰ ｽﾘﾝ
ｸ を゙植えた造り手として知られていま
す。

Ashbrook
＜ｱｯｼｭﾌ ﾙ゙ ｯｸ＞

Ashbrook Estate
2年連続５☆の最高評価ﾜｲﾅ ﾘｰ

Ashburook Ashburook

　Chardonnay

CS75%/Mr12%/CF8.5%/PV4.5%

Cabernet M erlot
2007　(ｶﾍﾞﾙﾈ･ﾒﾙﾛｰ）

冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧
搾を行う。発酵は約4週間温度調
節ｼｽﾃﾑ付ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで自然酵
母を使用して行う。4週間丁寧に
ｵﾘ挽きをしながら熟成させたﾜｲ
ﾝは、ｴﾚｶ ﾝ゙ﾄで、ﾄﾛﾋ ｶ゚ﾙさとｸ ﾗ゙ｯ
ｼ ｰなﾀｯﾁを持つﾃ ﾘ゙ｹｰ ﾄな香りが
特徴。

規格： 750mlx12

Sauvignon　Branc

ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ・ﾌﾞﾗﾝ100%

ﾘｰｽﾘﾝｸﾞ100%

ｱﾙ ｺｰ ﾙ度数： ｱﾙ ｺｰ ﾙ度数：

規格： 750mlx12
Riesling

2008(ﾘｰｽﾘﾝｸﾞ）

　ｼﾗｰ100%

ｱﾙ ｺｰ ﾙ度数： ｱﾙ ｺｰ ﾙ度数：

Ashburook

規格： 750mlx122007
　Shiraz

750mlx122007
Sem illon

2008

　ｼｬﾙﾄﾞﾈ100%

2004規格： 750mlx12
　(ｼﾗｰｽﾞ）

ｱﾙ ｺｰ ﾙ度数：

750mlx12

ｱﾙ ｺｰ ﾙ度数：

規格：

　(ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ ﾌﾞﾗﾝ）

高品質のﾌﾗﾝｽ産ｵｰ ｸ小樽を使
用して発酵・熟成を行い、複雑性
と芳醇さを感じさせる。熟成した
ﾋﾟー ﾁやﾒﾛﾝのｱﾛﾏを併せ持った
ﾏｰ ｶ ﾚ゙ｯﾄﾘﾊ ﾞー を代表するｼｬﾙ ﾄﾞ
ﾈ。　　　発酵後新樽50%、ｽﾃﾝﾚｽ
ﾀﾝｸ50%でそれぞれ8ヶ月間熟成
後1ヶ月後ﾌ ﾚ゙ﾝﾄ じて丁寧に造っ
たｱｯｼ ｭﾌ ﾙ゙ ｯｸ社のﾌﾗｯｸ ﾜ゙ｲﾝ

冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧搾を
行う。発酵は約4週間温度調節ｼｽﾃﾑ
付ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで自然酵母を使用して
行う。  4週間丁寧にｵﾘ挽きをしなが
ら熟成させたﾜｲﾝは、ｴﾚｶ ﾝ゙ﾄで取り
立てのﾌﾙ ｰ ﾂを思わせるﾌﾚｯｼ ｭな香り
が際立つています。

冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧搾を
行う。発酵は白ﾜｲﾝ同様に約4週間温
度調節ｼｽﾃﾑ付ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで自然酵
母を使用して行う。18ヶ月間、ﾌﾗﾝｽ
産の新ｵｰ ｸ樽で熟成後、更に18ヶ月
間ﾋ ﾝ゙熟成を行った後出荷されます。
ｽﾊ ｲ゚ｼ ｰ、ﾍ ｯ゚ﾊ ﾟー 、ﾌ ﾗ゚ﾑを感じさせる
ﾃｲｽﾄ。完熟したﾌﾙ ｰ ﾂが持つ熟成感
が際立つﾜｲﾝ

　(ｼｬﾙﾄﾞﾈ） 　　　　　(ｾﾐﾖﾝ)
規格：


