
豪州ﾜｲﾝｺﾝﾍﾟﾃｨｼｮﾝ2010でも驚愕の評価を獲得！！

- James Holliday Australian Wine Companion 2010 ☆☆☆☆☆
ｼﾞｪｰﾑｽ・ﾎﾘﾀﾞｲ氏の2009年豪州ﾜｲﾝｺﾝﾍﾟﾃｨｼｮﾝ」の中で

＊ Margaret River Chardonnay　2007　5☆評価ﾎﾟｲﾝﾄ　95ﾎﾟｲﾝﾄ
＊ Margaret River Semillon　2008　5☆評価ﾎﾟｲﾝﾄ　95ﾎﾟｲﾝﾄ
＊ Margaret River Verdelho 2007　5☆評価ﾎﾟｲﾝﾄ　95ﾎﾟｲﾝﾄ
＊ Margaret River Sauvignon Blanc 2008　5☆評価ﾎﾟｲﾝﾄ　95ﾎﾟｲﾝﾄ
＊ Margaet Rivere Riesling 2008　4☆評価ﾎﾟｲﾝﾄ　94ﾎﾟｲﾝﾄ

豪州ｹﾋﾞﾝ･ﾗｯﾄﾞ首相も公式行事に採用する最高品質ﾜｲﾝ！！

”The Ashbrook 2008 Semillon was served at 2 lunches at a meeting of COAG.
The Council is an intergovernmental forum made up of the Prime Minister, State Premiers, Territory Chief Ministers 

and Australian and Local Government Associations. The last Council meeting was held in Darwin 
in early July.”

オーストラリア首相Mr Kevin Rudd(ケビン・ラッド）は７月初旬に開催されたCOAG(オーストラリア政府閣僚会議）
にAshbrook Semillon 2008 を２回の会食に提供しました。”

＊ 害虫駆除の為のネットかけ

世界が認めた最高品質
ｵｰｽﾄﾗﾘｱﾜｲﾝ

ｵｰｽﾄﾗﾘｱﾜｲﾝの権威　“Jemes　Holliday”も絶賛

ﾜｲﾅﾘｰ概要

誇り高い品質＆輝かしい受賞歴

Ashbrook
＜ｱｯｼｭﾌﾞﾙｯｸ＞

 ｵｰｽﾄﾗﾘｱの著名ﾜｲﾝ評論家“James Halliday”から2年連続
豪州ﾜｲﾝ5ｯ星の最高評価を受ける快挙！！

最高品質を誇る商品ﾗｲﾝｱｯﾌﾟ

ﾌﾗﾝｽﾎﾞﾙﾄﾞｰの気候（地中海性気候）を求めて、長期間に亘って、豪州でﾜｲﾝ造りに最もﾍﾞｽﾄの土地を探し続

けた 現ｵｰﾅｰ“ﾄﾆｰ・ﾃﾞｳﾞｨｯﾄ”は、遂に西ｵｰｽﾄﾗﾘｱのﾏｰｶﾞﾚｯﾄﾘﾊﾞｰに最適の土壌を見出し1975年にｱｯｼｭﾌﾞﾙｯ

ｸ ﾜｲﾅﾘｰを開園 しました。

このﾜｲﾅﾘｰのﾃﾛﾜｰﾙ（土壌）の特徴は、深みのある褐色のﾛｰﾑ層にあります。

大きなﾕｰｶﾘの自然植生は、水はけの良い土壌で、極上のﾜｲﾝを造るのに最適な条件を満たしています。

また、ﾜｲﾅﾘｰは“ｷｬﾉﾋﾟｰﾏﾈｰｼﾞﾒﾝﾄ”を採用し、減農薬栽培、害虫駆除にはﾎﾛﾎﾛ鳥を飼うなど、ﾌﾞﾄﾞｳ栽培

の全ての段階で注意深い作業を実施し、妥協を許さないﾜｲﾝ造りに邁進した結果、著名ﾜｲﾝ評論家や

ﾜｲﾝ専門誌から｢進化し続けている蔵」として絶賛されています。



① 参考小売価格： ¥2,900 ② 参考小売価格： ¥2,500

(ｱｯｼｭﾌﾞﾙｯｸ） 希望卸価格： (ｱｯｼｭﾌﾞﾙｯｸ） 希望卸価格：

96ポイント ブドウ品種 95ポイント ブドウ品種

95ポイント 95ポイント 　ｾﾐﾖﾝ100%

14.4度 14.1度

商品ｺﾒﾝﾄ 商品ｺﾒﾝﾄ

③ Ashburook 参考小売価格： ¥2,500 ④ 参考小売価格： ¥2,800
(ｱｯｼｭﾌﾞﾙｯｸ） 希望卸価格： (ｱｯｼｭﾌﾞﾙｯｸ） 希望卸価格：

93ポイント ブドウ品種 93ポイント ブドウ品種

95ポイント

14.4度 14.7度

商品ｺﾒﾝﾄ 商品ｺﾒﾝﾄ

⑤ Ashburook 参考小売価格： ¥2,800 ⑥ Ashburook 参考小売価格： ¥2,500

(ｱｯｼｭﾌﾞﾙｯｸ） 希望卸価格： (ｱｯｼｭﾌﾞﾙｯｸ） 希望卸価格：

93ポイント ブドウ品種 ★★★★ 90ポイント ブドウ品種

94ポイント

14.4度

商品ｺﾒﾝﾄ 商品ｺﾒﾝﾄ
冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧
搾を行う。発酵は白ﾜｲﾝ同様に
約4週間温度調節ｼｽﾃﾑ付ｽﾃﾝﾚ
ｽﾀﾝｸで自然酵母を使用して行
う。2年間、ﾌﾗﾝｽ産の新ｵｰｸ樽と
5年樽を合わせて使用して熟成
後、更に2年間ﾋﾞﾝ熟成を行った
後出荷されます。ｽﾊﾟｲｼｰかつﾍﾞ
ﾘｰ系ﾌﾙｰﾂの複雑な香り。強いﾌ
ﾚｰｳﾞｧｰとﾀﾝﾆﾝは熟成後のﾃｲｽﾄ
に大きな期待を抱かせる。ｱｯｼｭ
ﾌﾞﾙｯｸのﾜｲﾝの中で最も力を注ぐ
逸品です。

冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧搾を
行う。発酵は約4週間温度調節ｼｽﾃﾑ
付ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで自然酵母を使用して
行う。4週間丁寧にｵﾘ挽きをしながら
熟成させたﾜｲﾝは、清澄なｸﾞﾘｰﾝ、ﾊﾟ
ﾜﾌﾙな南洋植物の香り、鋭い切れ味
のｸﾘｽﾋﾟｰ感と酸味が特徴。これらの
全ての要素の絶妙なﾊﾞﾗﾝｽを楽しめ
ます。ﾏｰｶﾞﾚｯﾄﾘﾊﾞｰで最初にﾘｰｽﾘﾝ
ｸﾞを植えた造り手として知られていま
す。

Ashbrook
＜ｱｯｼｭﾌﾞﾙｯｸ＞

Ashbrook Estate
2年連続５☆の最高評価ﾜｲﾅﾘｰ

Ashburook Ashburook

　Chardonnay

CS75%/Mr12%/CF8.5%/PV4.5%

Cabernet Merlot
2007　(ｶﾍﾞﾙﾈ･ﾒﾙﾛｰ）

冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧
搾を行う。発酵は約4週間温度調
節ｼｽﾃﾑ付ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで自然酵
母を使用して行う。4週間丁寧に
ｵﾘ挽きをしながら熟成させたﾜｲ
ﾝは、ｴﾚｶﾞﾝﾄで、ﾄﾛﾋﾟｶﾙさとｸﾞﾗｯ
ｼｰなﾀｯﾁを持つﾃﾞﾘｹｰﾄな香りが
特徴。

規格： 750mlx12

Sauvignon　Branc

ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ・ﾌﾞﾗﾝ100%

ﾘｰｽﾘﾝｸﾞ100%

ｱﾙｺｰﾙ度数： ｱﾙｺｰﾙ度数：

規格： 750mlx12
Riesling

2008(ﾘｰｽﾘﾝｸﾞ）

　ｼﾗｰ100%

ｱﾙｺｰﾙ度数： ｱﾙｺｰﾙ度数：

Ashburook

規格： 750mlx122007
　Shiraz

750mlx122007
Semillon

2008

　ｼｬﾙﾄﾞﾈ100%

2004規格： 750mlx12
　(ｼﾗｰｽﾞ）

ｱﾙｺｰﾙ度数：

750mlx12

ｱﾙｺｰﾙ度数：

規格：

　(ｿｰｳﾞｨﾆｮﾝ ﾌﾞﾗﾝ）

高品質のﾌﾗﾝｽ産ｵｰｸ小樽を使
用して発酵・熟成を行い、複雑性
と芳醇さを感じさせる。熟成した
ﾋﾟｰﾁやﾒﾛﾝのｱﾛﾏを併せ持った
ﾏｰｶﾞﾚｯﾄﾘﾊﾞｰを代表するｼｬﾙﾄﾞ
ﾈ。　　　発酵後新樽50%、ｽﾃﾝﾚｽ
ﾀﾝｸ50%でそれぞれ8ヶ月間熟成
後1ヶ月後ﾌﾞﾚﾝﾄﾞして丁寧に造っ
たｱｯｼｭﾌﾞﾙｯｸ社のﾌﾗｯｸﾞﾜｲﾝ

冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧搾を
行う。発酵は約4週間温度調節ｼｽﾃﾑ
付ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで自然酵母を使用して
行う。  4週間丁寧にｵﾘ挽きをしなが
ら熟成させたﾜｲﾝは、ｴﾚｶﾞﾝﾄで取り
立てのﾌﾙｰﾂを思わせるﾌﾚｯｼｭな香り
が際立つています。

冷涼な早朝に手摘み後、即刻圧搾を
行う。発酵は白ﾜｲﾝ同様に約4週間温
度調節ｼｽﾃﾑ付ｽﾃﾝﾚｽﾀﾝｸで自然酵
母を使用して行う。18ヶ月間、ﾌﾗﾝｽ
産の新ｵｰｸ樽で熟成後、更に18ヶ月
間ﾋﾞﾝ熟成を行った後出荷されます。
ｽﾊﾟｲｼｰ、ﾍﾟｯﾊﾟｰ、ﾌﾟﾗﾑを感じさせる
ﾃｲｽﾄ。完熟したﾌﾙｰﾂが持つ熟成感
が際立つﾜｲﾝ

　(ｼｬﾙﾄﾞﾈ） 　　　　　(ｾﾐﾖﾝ)
規格：


