
2008年からは、ニュージーランドのソーヴィニヨンブランとピノノワールを手頃な
価格でより多くの人に楽しんでもらいたいというコンセプトのもと、スティーヴとナ
パの有名ワイナリー、ダックホーンワイナリー（Duckhorn）のオーナーとのコラボ
レーションブランド、「MANU」をスタート。

ワインを試飲する
スティーヴ氏

＜お問い合わせ＞ 東亜商事㈱ Tel: 03-3294-4075 Fax: 03-5280-9855
取り扱い酒類のご紹介 URL：http://wine.toashoji.com/

マールボロ／ワイラヴァレー畑

MANU（マウリ語で凧・鳥）はニュージーランドのソーヴィニヨンとピノ・ノワールのワインを手頃な価格で
多くの人に楽しんでもらいたいというコンセプトのブランド。
バード氏が醸造責任者として、選び抜かれたマールボロのブドウをブレンドし、MANU独自のスタイルと、
安定した高品質のワインを造り出す。コストパフォーマンス抜群のワイン。

溢れる果実味が特徴の活き活きとした鮮
やかなスタイル。
シトラス、ハーブ、トロピカルフルーツの香
りが広がり、味わいは少し甘味のある香草
の風味やパッションフルーツが感じられる。

参考上代：￥2,000

プラム、レッドチェリー、スパイスの
風味に、大地の香りや心地よい樽香が
感じられる。
しっかりとしたボディにエレガントで
絹のようなタンニン、果実の甘味が重なる。

参考上代：￥2,500

ワインメーカー／オーナーのスティーヴ・バード氏は10代の頃から葡萄畑で働く経験を持ち、
マールボロという土地を知り尽くした醸造家。

マールボロ地区はニュージーランドワイン全生産量の半分以上を生み出す地域。
豊富な日照量と昼夜の温度差（平均10度以上）がマールボロ独自の果実味と酸を生み出す。

スティーヴはVilla Maria・Morton Estateでの経験を得て、Thornburyワイナリーの醸造家を務めた
際には、彼の造ったソーヴィニヨンブランがワインスペクテーターのTop100 にも選ばれる。
ThornburyがVilla Mariaに買収されたのを受け、独立し家族経営である自らのブランド、「BIRD」
を設立。



豊かなピーチをはじめとした果実味と
スパイス香を感じられる。
品種の特徴を存分に表したいという
バード氏の信念に基づき、本来ピンク色
をしているピノ・グリの皮の色をあえて残
して造られる。

参考上代：￥2,200

鮮やかで活き活きとしたパッションフ
ルーツやシトラスの香りが広がる。

心地良い酸が感じられワインにバランス
をもたらしている。
さっぱりとした切れの良いフィニッシュ。

参考上代：￥2,200

舌触りが濃厚で、香り高いスパイスと
花の香りなどが印象的なワイン。

参考上代：￥2,200

NZで初めて「ビッグ・バレル」と呼ばれる
特殊な大樽を発酵に使用。パワフルで
熟したベリーの果実味が広がる。
土、チョコレート、ドライフルーツの香りも。
柔らか豊かなビロードのようなタンニン
がワインの風味を気持ちよく口の奥に運
んでくれる。
参考上代：￥2,750

＜お問い合わせ＞ 東亜商事㈱ Tel: 03-3294-4075 Fax: 03-5280-9855
取り扱い酒類のご紹介 URL：http://wine.toashoji.com/

バードワインは、ニュージーランドのマールボロ地区という
世界有数のブドウ産地の単一畑から丁寧に作られたワイン。
この土地がもたらす長い生育期間により、
ブドウはゆっくりと熟し、バード氏の卓越した技術で土地、
品種の個性を引き出しながら醸造させられる。

鮮やかな果実味と高い酸が特徴のワインスタイルは
日本食にも良く合う。

STEVE  BIRD WINERY AND VINEYARDSは、
ニュージーランド環境保全型農法の
基準全てを達成し、畑・ワイナリー共に
正式に認定資格を受けています。


